MATRAKETA BLANC - 2025

Varietat: Garnatxa Blanca 100%
Procédencia del raim: diverses finques propies
Edat de les vinyes: entre 10 i 20 anys
Municipi: La Figuera

Tipus de sols: Calcari - Argilos

Orografia: bancals (terrasses)

Orientacié: Nord — Nord /Oest

Altitud: entre 300 i 575 metres

Clima: mediterrani

Verema:

Manual

Collit el 27 d’agost del 2025
Collit en caixes de 18 — 20 kg
Seleccié del raim a la propia finca

Vinificacio

Fermentacié alcoholica a temperatura controlada
Dipésits d’acer inoxidable de 1000L

Llevats del propi raim

Premsat suau amb premsa pneumatica

Fermentacié malolactica espontanea al diposit
Crianga de 5 mesos amb les mares al mateix diposit

Analisis . %
Alcohol: 13 % vol. . e
Acidesa total: 6,4 g/I Acid tartaric TERRER

Sucres residuals: <0,2 g/I
SO2 total: 17 mg/L

Produccié
Ampolles de 0,75ml : 1280
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