
 

MATRAKETA BLANC - 2025 
 

Varietat: Garnatxa Blanca 100% 
Procèdencia del raïm: diverses finques pròpies 
Edat de les vinyes: entre 10 i 20 anys  
Municipi: La Figuera  
Tipus de sòls: Calcari - Argilòs 
Orografía: bancals (terrasses) 
Orientació: Nord – Nord/Oest  
Altitud: entre 300 i 575 metres 
Clima: mediterrani  
 
Verema: 

- Manual 

- Collit el 27 d’agost del 2025 

- Collit en caixes de 18 – 20 kg  

- Selecció del raïm a la pròpia finca 
 
Vinificació 

- Fermentació alcohòlica a temperatura controlada  

- Dipòsits d’acer inoxidable de 1000L  

- Llevats del pròpi raïm 

- Premsat suau amb premsa pneumàtica  

- Fermentació malolàctica espontànea al dipòsit 

- Criança de 5 mesos amb les mares al mateix dipòsit  
 
Anàlisis 
Alcohol: 13 % vol. 
Acidesa total: 6,4 g/l Àcid tartàric 
Sucres residuals: <0,2 g/l 
SO2 total: 17 mg/L 
 
Producció  
Ampolles de 0,75ml :  1280 
 

 
 
 
 

 
C/DEL PRIORAT 12, LA FIGUERA , 43736 , celler@ficariavins.net 


